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Spatburgunder
"Kammerberg”

GroBes Gewachs
Deutscher Qualitdtswein trocken

Der Weinberg:

Nach dem elsdssischen WeiBenburg nach Siiden hin abfallend.
Schwerer, Lehm und Ton haltiger Oberboden mit Kalkfelsen im
Untergrund.

Rebstocke 1967 gepflanzt.

Der Ausbau:

Die Trauben wurden sorgsam von Hand selektioniert, entrappt und
auf der Maische vergoren. Nach dreiwochiger Garung in offenen
Eichenholzbottichen und Biitten wurden sie schonend entsaftet.
Die weitere Reifung erfolgte fiir 18 Monate in kleinen
Eichenholzfdssern.

Bei der Fiillung wurde auf Filtration verzichtet.

Der Wein:

Sattes, kraftiges Rubinrot.

In der Nase Duft von SiiBkirsche, Waldbeeren, Tabak, Schwarztee
und Waldboden. Am Gaumen dicht, kraftvoll aber elegant und saftig
mit sehr guter L&nge und bester Struktur.

GroBes Lagerpotential.

Vorhandener Alkohol:....................cccccciiiiiiiiinnnnnn 13,0 %0 Vol
SAUTC: ...t 6,1 g/l
RESTZUCKET: ...t 0,1¢g/1
TrinKLeMPEratur:.......ovvvveeeiieiieeeeeeeeeeeeeeeeeee 15-17 °Celsius
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